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Saisonkarte

Alkoholfreier Wirtshauscocktail 7,90 €
Bitter Lemon / frischer O-Saft / alkfr. Martini rosé

Alkoholfreier Ramazotti-Bitter / GingerBeer 7,90 €
Unsere hausgemachten Sommer-Smoothies:

(enthalten keinen zusétzlichen Zucker oder Zusatzstoffe) alS gesunde Vorspeise oder Dessert

Green Summer: Ananas/Banane/ Spinat 04 790€
Acai Berry: Erdbeer/Blaubeer/Mango/Acai Plree 041 7,90 €

Spargelcremesuppe / Béarlauchcroutons 6,90 €
(nicht vegan) mit gebratener Rotschwanzgarnele 9,50 €

Fruhlings-Bowl / bunte Salatvariation / Kiirbiskerndl-Vinaigrette / griiner Spargel /
junger Sesamspinat / Quinoa-Pilzgrostl / Erdbeeren / Rote Bete Falaffel

Gyros von Austernpilzen, Krauterseitlingen und Zucchini / gerdsteter Quinoa / Zaziki

Drahte Spinatnudeln / Spargelspitzen /getrocknete Tomaten / veg. Parmesan

Tomaten-Thymianrisotto / zweierlei Spargelspitzen / veg. Parmesan
Spargelsalat auf Rucola / gebratene Rotschwanzgarnelen
Feine Nudeln / Barlauch / Spargelspitzen / gebratene Rotschwanzgarnelen

Wirtshausgulasch / Semmelknddel / Holunder-Blaukraut

Portion Spargel (Rohgewicht ungesch. 500g) / neue Kartoffeln 2590 €
wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
dazu empfehlen wir: Gehacktes Ei/ Butterbrosel / Parmesan 6,90 €
Kleines Wiener Schnitzel 1290 €
Kleine Rinderlende 1290 €
Parma- oder gekochter Schinken 9,90 €
5 Stiick Rotschwanzgarnelen 1450 €

Bavarian Burger / Paddy. Weillwurststyle / Salat / Apfel / Zwiebel / Gurke
su3er Senf-Burgersofe / Brezn-Dinkel-Bun / Wirtshauschips / Radieserl-Sauerrahm

Saiblingsfilet vom Grill / Spargel-Barlauchragout / Rosmarinkartoffeln

Topfen-Himbeereis & Eis von gebrannten Mandeln / frische Erdbeeren

Nougatknddel in Zimtbrgsel / Beerenragout 9,50 €
Nougat-Mandelschnitte / Himbeerspiegel / Pralineneis 9,50 €
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